
 

KOTA  

Wussten Sie, dass die traditionelle Kota aus 

Lappland, dem nördlichsten Teil von Finnland 

kommt? Hier wurde sie einst von den Ureinwohnern, 

den Samen, als Schutzhütte für Jäger und 

Waldarbeiter gebaut. Sie verwendeten dafür robuste 

Polarkiefern und statteten die Hütte mit Rentierfellen 

und einer Feuerstelle aus. So entstand ein natürliches 

Flair und eine einzigartige, wohlig-warme 

Atmosphäre. 

Erleben & genießen Sie das Finnische Grill vergnügen. 

Für die Selbermacher 

 Sie bringen alles selbst mit und möchten nur die KOTA sowie Gläser und Geschirr von uns 

Mieten? Dann sind Sie mit 100 € dabei 

Halb … ist halb… 

 Das Feuersteckt in Ihnen aber keine Lust alles mit zu bringen? 

Suchen Sie sich auf der nächsten Seite ein BBQ aus. Wir bereiten alles vor, Sie müssen nur noch 

Grillen. Für die Miete der Kota fallen 60 € an 

Keinen Finger rühren 

 Sie kommen an und lassen sich von uns für Sie eine Stunde lang begrillen. 

Sie müssen dann nur noch das Grillgut genießen. Suchen Sie sich doch eines auf der nächsten 

Seite aus. Für die Miete fallen 75 € an. 

Wir freuen uns auf Sie! 

 

 



 

Kräuterhotel Heidejäger 

Rotenburger Str. 62 

27356 Mulmshorn 

info@heidejaeger.de 

04268 9303 00 

Fax 04268 638 
 

Homemade BBQ 

Famers 

Bratwurst, marinierter Schweinenacken 

Putensteaks, Bauchspeck 

Brotkorb & Dips/Soßen 

3 Salate/Beilagen zu Wahl 

13,00 € 

Ratsherren 

marinierter Schweinenacken, Putensteak, 

Lachssteak, Scampi-Spieße, Rindersteak,  

Brotkorb & Dips/Soßen  

5 Salate/Beilagen zu Wahl 

19,00 

 

 

Selbstgemachte Salate 

Speckkartoffelsalat    

Nudelsalat   

Bauernsalat 

mit Feta & Oliven 

Blattsalate Heidejäger 

mit Vinaigrette 

Karotten-Salat 

Weißkrautsalat 

Gurkensalat 

Coleslaw 

 

 

 

 

 

 

 

 

Beilagen 

Kartoffel-Gratin 

Bratkartoffeln 

Ofenkartoffel 

mit Kräutercreme 

Saisonales Gemüse 

mit Hollandaise 

Kartoffel-Wedges 

Pommes frites 

Grillkäse-Gemüse-Spieß 

Soßenauswahl 

BBQ-Soße, Curry-Soße, 

Tsatsiki, Kräuterbutter, 

Senf, Curry Ketchup 

 

 


